[Hostaria
| al ocanda delle Due Suocere

Vi ringraziamo per averci dato lonore di poter organizzare il Vs evento, una cena tra amici, una cresima, un
battesimo, un anniversario o quant’aitro esso sia & sicuramente per Voi un momento importante, ma lo e
anche per Noi, cercando di creare al mcglio tutto il comPanatico intorno al Vs evento.

Per questo motivo cercheremo di metter\i a disPosizionc tutta la Ns csPcricnza e Profcssiona]ité per

garantire al mcglio la buona riuscita del Vs evento, rendendolo unico e sPccialc.

Upno dei Primi Passi e quc“o di rendere Pcrsonalc il Vs men, facendo sccglicrc a Voi come comporlo e
soprattutto cosa mangjare e proporre ai Vs osPiti, dandovi la Possibilité di sccglicrc tra tutte le Pictanzc

che ProPoniamo in qucsto Pcriodo.

ComPorrc il menu & scmplicc, Par‘tcnc]o da una base comPrcnsiva dc”’antipasto e delle bcvandc, Potctc
aggjungere cid che pit Vi aggrada.
Una volta scelta la composizionc il prezzo rimane invariato indipcndcntcmcntc dai Piatti che sccgiictc tra
le varie proposte di pietanze in lista
Ricordatevi che ProPoniamo una cucina territoriale Prct’camcntc di terra, con aggiunta del pesce di Iago,
nel Pcriodo estivo.
E_vcntuali richieste di Pictanzc di pesce di mare, | artufo bianco o nero, Porcini in stagione

possono farvariare Prczzi e condizioni.

OraaVoi la scelta......



| e Due Suocere Vi propongono :

ANTIFPASTODELLE CASA  (oprione obbligatoria nel ment) € 14,00

o Antipasto tipico alla Piemontese con:
o Selezione accurata disalumi e Formaggi da Procluzione artigiana]e con Provenienza totalmente

Frovincia]e e Regiona]e accompagnati con marmellatine di stagione di Ns Produzione

o Vitello tonnato di Ns Produzione
o) bagnetto con PcPcroni e crostini
o (Contorni diverdurine di stagione in giar&iniera o altro

o Opzione OVER SIZE +€ 5,00

Aggiunta del tag!iere novarese (salam d’la c{uja, Fideghina, zola dolce e Piccante)

Battuta di angus con crema di nocciole e nocciole

PRIMIFIAT T (Scegliere una tra queste opzioni)
+ (n Primo Piatto in dcgUStazionc < 9,00
+ Due Pn’mi Piatti (5i consiglia | risottoe 1 Pasta) in clcgustazionc € 15,00
4+ Scelta di (JN solo Primo per complctarc il ment c]opo l’antipasto € 13,00

| e Ns paste sono tutte con farine integrali non raffinate. l riPicni, le creme e quant’altro compongano i
Piat’ci sono sottoposti a Pastorizzazione abassa temperatura o abbattimento contro”ato, questo per

conservarli ST NZA aggiunta di sostanze chimiche e altre agenti conservanti.

® Paste casereccia intcgralc:
o} FaPPar&CHC rustiche al ragu di cacciagione, stracciatella e riduzione di mirto
o Tagliate“e con code di gambero alla Paprika sfumati al rhum, su fonduta di Pecorino
e} Tag]iolini alluovo con sPeck e fichi secchi aromatizzati al rhum su specchio difonduta
o} Maccheroncini trafilati al bronzo o Gnocchetti sardi con crema di barbabietola cotta sotto

cenere e crumble di olive taggiascl'ze

m Paste alluovo KiPicnc:
o) Agnolotti Picmontesi riPieni al Prasato con fondo di brasato
e} Kavio]o della Suocera (ripicno ditoma e Patatc) rosolatati con Salam d’a Duja e burro

(@) Fllﬂ al bFOCCOlO c cas’celmagno su bagna Cauda leggera



B Risotti (Carnaroli riserva “Cascina Rizzotti? ) :
= ]Tradiziona]i
Faniscia Novarese
Tomadi Fobe”o e Nebbiolo delle colline Novaresi
Salsiccia, salam d'la cluja, birra ar’cigiana]e, mantecato con morbido di capra

Riso Nerone (integrale) con Gamberi al Fassito su crema di /ola

c O O O O

Gorgonzola clolce, miele di montagna e n’cluja calabrese

= Gl sPcciali edi stagione

(@]

Al pesto di basilico e battuto di baccala in olio cottura
o Kisotto /ola Piccante, con castagne al miele e Polvere di caffe
o Risotto con crema di cavolFiore, guanciale croccante e c!—n'Ps di cavolfiori colorati e

Parmigiano

SECOND] F]A l i l con contorno di Patatc o VCFdUTC (5ccg|icrc una tra queste onioni)

#* (Jn secondo piattoin degustazione € 11,00
* Due secondi Piatti in c]cgUStazionc € 22,00
+ Scelta di UN solo secondo per complctarc il ment doPo l’antipasto € 18,00

= ] Tradizionali

o) Tag!iata di Aﬂgus irlandese servita in vari abbinamenti
(Crema di Zolae noccio]e, bacon speziato Piccante e con scaglie di grana soncino e Pomodorini)
e} Stinco di Maiale cotto a bassa temperatura, sfilacciato brasato alla birra scura ricomPosto e
Piastrato, con mostarda e bagnctto
o (Hanassino divitellone brasato al vino rosso con Polcnta taragna

o} Cubo di tonno rosso marinato e scottato su crema di Ma ngo Piccantina e salsa ai frutti rossi

= lispeciali e i piatti di stagionali
o} Bat’cuta al coltello di Angus irflandese PePcroni alla maggiorana e bagna cauda leggera

(@]

Filetto di Maia]e bardato con pancetta ossolana, castagne al miele e crema di sedano rapa

Diaframma con crema di zucca e mostarda

O

Spczzatino di cacciagione con Polenta

Coniglio alla cacciatora

o O O

Fancet’cone arrotolato al lardo di conca, erbette aromatiche e verdure spcziatc
(Guancia di maialino brasata al moscato, verdurine di brasatura, con pure rustico
Koasbbee]c a”’inglese

Fietanze vegetariane ¢/0 vegane a richiesta

©c O O O

F'ortatc di pesce di ]ago o mare secondo clisponibilité

(A secondo delle scelte, Possibi]ité divariazione dei Prczzi)



BEVANDLE.  (opzione obbligatoria nel mena) € 4,00
Comprcnclc;
+ Acqua e servizio
+ \/ino sfuso della casa (in quantité razionalc)

o Darbera, Grignolino -CASCINA CERRANO - Ocla]engo (rande (A])
o Cortese- ALICE BEL COLLE - Alice bel Colle (AL)

o Doleetto- ALICE BEL COLLE - Alice bel Colle (AL)

o Nebbiolo - [Flli MASSUCCO— Castagnito (CN)

+ (Caffe e amaro della casa
o) CaF}Cé
o Amaro (]imoncino di Ns Produzione, Amaro delle langhe)

NON Comprende:

+ \inoin bottiglia

+ Digcstivi nazionali ed esteri (€ 4,00)

+ Disti”ati nazionali (grappc spcciali) ed esteri (Whgsl(g, Rhum, Gin} (€ +,50—€9,50}

VINO INBOT TIGLIA

Nel caso in cui si Prelcerisse accompagnare il pranzo o la cena con un vino differente da que”o della casa
& Possibi]e sccg]ierc dalla Nostra carta dei \ini, la ciualc propone un ampia scelta di etichette dei vini delle

Co”inc Novaresi, Ficmontc, oltre ad una ricercata proposta di etichette dalle altre regioni d|talia.

*+ Prezzo Pevande € 4,00
+ Addizionato del prezzo delle bottiglic come indicato nella “C arta dei vini®

MENCU BAMDBINI

Gcneralmcntc la scelta Peri Piu Picco]o risulta essere difficoltosa Programmar]a a Priori per questo motivo
che Prewccriamo lasciare a Loro, o ai Propri genitori, la scelta dei vari Piatti al momento del pasto.

Qpcsto, secondo Noi, evita inutili sPrechi sia di cibo che di denaro.

Fer i bambini Pil‘J grandi oragazzi e sempre Possibilc di scegliere il “menu adulto” con i medesimi Prezzi.

Di seguito riPortiamo i Prezzi dei Piatti per il “menu bambini®

o Servizio e acqua € 3,00

@) A]CFettato (cot’co, crudoJ salame) € 8,00

o Vitello tonnato € 10,00

o} F'rimi Pia’cti di pasta (Pomoc]oro, ragu, pesto etc) € 7,00 pasta in bianco € 4 00
o KRisotti scmP]ici (zagcrano, al Parmigiano, al ragu ctc) € 10,00

o} Secon&i Pia’cti con patate al forno o verdure (carne ai ferri, cotoletta, caprese etc) € 10,00

o F[ossibilita di scelta di Piatti alla carta Vedi Prczzi in ment alla carta



DESSERT

* Scc]ta al carrello tra i dolci:
o Ns Produzionc € 5,00
o Sorbetti artigianali ((Gelateria [ua) € 5,00
o Dolci sPcciali (FPasticceria Gramigni) € 7,00

+ | orta [T vento
o Ns Produzione:

o (rostate difrutta fresca o creme, con pasta frolla classica, senza lattosio o di riso.

o | orte classiche alla frutta o creme, con pan di spagna semplicc o alla nocciola,
Pistacchio o al cacao.

° CreamTar’c con base morbida o Pas’ca frolla.

e Non Produciamo torte in cake~desing.

Prezzi torte al K g da € 30,00 a € 32,00 (secondo a tipologia)

Prezzi torte al K g da € 36,00 a € 38,00 (secondo la tipologia, SENZAGLUTINE)

o FPasticceria Gramigni:
° Nel caso Proponiamo torte prodottc dalla storica Fasticceria Gramigni in Novara

Prezzi torte al K g da € 38,00

o DaVostra Pasticccria
° Fossibilita‘] di portare la \/s torta evento Proclotta dalla Pas’cicceria di Fiducia, Provvista di
documento di acquis’co per definire la tracciabilita dei Proclot’ci.

Prezzo taglio torta:

» (Gratuito nel caso di ordinazione di bottiglic di spumante o altro
per accompagnare la torta

= € 1,00/ pax nel caso contrario

» € 1,00/pax senvizio bicchiere con spumante Vs

NOTADBENE.:

NON e Possibile servire clolci, torte o quant’altro da Produzione casa]inga, OwWero Prodotti in ]uog]ﬁi in
cui non sia presente un processo di controllo FHC.(CF secondo le norme vigenti descritte dal:
DI1GS. N.155/1997, Poi abrogato e sostituito dal D] (GS. N. 193,/2007 da attuazione del
regolamento Europeo CE N 852,/2004.



INTOLLERANZE ALIMENTARI
C REGIMIDIETETICIDIVERSI DALLONNIVORO

Chiec{iamo gen’ci]mente di Porci alPattenzione di eventuali persone soggette ad intolleranze alimentari o
a”ergie di qualsiasi genere e natura, cosi da permettere la Preparazione dei Piatti in maniera tale da non

recare Prob]ematiche alle persone affette da teli Patologic. Fossibilita di creare dei menu spcci?ici.

Fer le persone che seguono dei regimi dietetici differenti da que”o onnivoro, vi & la Possibilité di creare dei
ment ad hoc, anche differenti da quc“o scelto per Pintero gruppo, segucndo le spechcichc indicazioni della

persona interessata.

RIEFILOGO MENUE

Di seguito qualche esemPio di comPosizione dei men:

Antipas’co (€14), bevande (€ 6) 1 solo primo (€13) T otale a persona 3% 00€
Antipasto (€14),bevande (€6) 2 primi (€15) T otale a persona 3500€
Antipasto (€14),bevande (€ 6) 1 solo secondo (€ 13) T otale a persona 38,00€

AntiPasto (€14),bevande (€ 6) i primo (€9) eisecondo(€11) Jotalea persona 40,00 €
Antipasto (€14), bevande (€6) 2 primi (€15)e 1 secondo (€ 11) T otale a persona 46,00 €
Antipasto (€14),bevande (€6) 2 primi (€15) e 2secondo (€22) Totalea persona 57,00€

NOTABENE

| a scelta dei menu & vincolante per tutti Par’cecipanti,
owiamente ad esclusione delle persone con intolleranze

alimentari o regimi dietetici differenti.

Sono esclusi bottig!ie divino e spumante, distillati tiPo rhum, w!'n'skg, grappe ad alto invecchiamento e

qualsiasi altra cosa non sPeChCicatamente indicata.



SERVIZIEXTRA

Nelbeventualita desideriate altri tiPi di servizi, quali Fotografo, fiori, animatrici, Pa"oncini o qua ntaltro
possa essere utile per complctarc il Vs evento saremmo fieti di aiutarVi ed eventualmente ProPor\/i abili

Pro{:cssionisti nel loro settore.

Per qUa]siasi richiesta, in formazione, modifiche o Pcrsonalizzazioni non esitate a

contattarci , siamo sempre a Vs disposizionc.

T elefono0321-0%2310

Cellas51-6747812

C~Mail

info@locandaduesuocere.it

Seguici su:
Facebook @lalocandadelleduesuocere

]nstagram #locan&a&uesuocereoriginal


mailto:info@locandaduesuocere.it

